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TOWER RESTAURANT

Unser Fleisch beziehen wir mit wenigen Ausnahmen von
uns bekannten Produzenten.

Der grosste Teil unseres Gemiises und unserer Friichte
stammt von einem regionalen Gemiuisebauer. Fir volle
kreative Entfaltung verwenden wir Gewiirze, ausgewahlte
Frichte und weitere Produkte aus aller Welt.

Unser Team gibt lhnen gerne weitere Auskiinfte Giber
Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder
Intoleranzen auslésen kénnen und wiinscht Ihnen einen
schénen Aufenthalt.

SPORT Sportgastro AG

Mingerstrasse 12

GASTR O/ s

www.sportgastro.ch

RESTAURANT

CHASBUERB

Liebe Gaste
Wir begrissen Sie herzlich im Chasbueb.

Die Sportgastro AG ist Ihr kompetenter
Gastropartner in der PostFinance-Arena.

Freuen Sie sich auf die kreativen Ideen unseres
engagierten Teams und lassen Sie sich verwdhnen.

Wir wiinschen lhnen einen schonen Aufenthalt und
viel Spass am Match.






ROTWEIN

CORNALIN MONTIBEUX AOC 75d 68
Domaine Rouvinez, Sierre, Wallis, Schweiz 2020

Rot mit intensiven violetten Reflexen. In der Nase intensiv fruchtig mit
Aromen von schwarzen Kirschen, Weichselkirschen, Brombeeren,
getrockneten Feigen und Heidelbeeren. Ein machtiger und konzentrierter
Wein mit eleganten und gut eingebundenen Tanninen sowie einer schdonen
Saure.

THE M.T.V. “ 1a 10
“MEGLIO/MEILLEUR TICINO & VALAIS“ 75d 68
Merlot, Cornalin, Syrah, Humagne rouge 151 136

Brivio Vini, Tessin & Domaines Rouvinez, Wallis, Schweiz 2021

Der Merlot aus dem Sottoceneri verleiht diesem Wein Schmelz, Fille und
einen sudlandischen Charakter. Zu diesem Wein bringen die typischen
Walliser Spezialitaten Syrah und Cornalin ihren Beitrag an Frucht, Kraft und
Eleganz.

BAIOCCO, MERLOT DEL TICINO DOC 1dl 9
Merlot, Guido Brivio, Mendrisio, 75d 62
Tessin, Schweiz 2022 / 2023

Intensives Rubinrot, leicht violett untermalt. Die charakteristisch
krduterbetonte Nase der Merlot-Traube verrat dariiber hinaus deutliche

Noten von reifen Friichten. Im Gaumen geradlinig, vollfleischig und betont
weinig und verldsst diesen erstaunlich nachhaltig.

VALLE DE NABAL DO 1dl 9
Tempranillo, Ribera del Duero, Spanien 2022 7,54l 5

Kraftiges Rubinrot mit violetten Reflexen. In der Nase mit kraftigen
Beerenaromen. Am Gaumen vollmundig, mit schoner Frische und eleganter
Saure. Schon und harmonisch strukturiert. Im Abgang mit Tanninen.

PRIMITIVO SALENTO IGP DEI TRULLI 75d 56
Primitivo, Masseria Borgo dei Trulli, Apulien, Italien 2023 / 2024

Intensive, rubinrote Farbe und Aromen von schwarzen Kirschen, Pflaumen,
Gewdlirzen und weissem Pfeffer. Vollmundig, elegant und samtig, mit
weichen Tanninen und langanhaltendem Abgang.

AMARONE DELLA VALPOLICELLA DOC 75d 94

SAN RAFFAELE
Corvina, Rondinella, Corvinone, Gino Fasoli, Veneto, Italien 2019

Kraftige Aromen mit Duft von Pflaumen und Kirschen.
Im Gaumen Aromen ausgewogene von Leder und Tabak.
Ein Wein mit vollem Kdrper, ohne jedoch schwer zu sein.

Alle Preise in CHF und inkl. gesetzlicher MwSt.

KALTE GERICHTE

BUNTER BLATTSALAT

in der Schissel serviert mit saisonalen Gemisestreifen

SIEDFLEISCHSALAT VOM SWISS BLACK ANGUS RIND  vorspeise

Peperoni, Zwiebeln, Essiggurken und Angelibrot Hauptspeise

TROCKENWURST UND BERGKASE (Ideal zum Teilen)

Walliser Trockenwurst mit Knoblauch und Krautern
und ein Stiick Bergkdse zum selbst schneiden, garniert
mit Cornichons und Rotweinzwiebeln, serviert mit Brot

CHASBUEB-PLATTLI

FUnf auserlesene Schweizer Chdasbueb-Spezialitdaten
serviert mit Baumniissen, Feigensenf und Angelibrot

FONDUE

KLASSISCHES KASEFONDUE pro Person

unsere traditionell urchige Kasemischung besteht aus
rezentem Greyerzer, mildem Emmentaler und wird im
Geschmack mit Fribourger Vacherin abgerundet
serviert mit Weissbrot und Kartoffeln

STEINPILZFONDUE pro Person

die beliebte und bewahrte Mischung, bestehend aus

rezentem Greyerzer, mildem Emmentaler und Vacherin,

mit geschmackvollem Steinpilzpulver und Steinpilzstiicken verfeinert
serviert mit Weissbrot und Kartoffeln

HAUPTGERICHTE

HAUSGEMACHTER RINDSHACKBRATEN

Vom Swiss Black Angus Rind an Rahmsauce
serviert mit Kartoffel-Lauchgratin und Marktgemise

HORNLI & G’HACKETS MIT APFELMUS

HORNLI MIT EINER KELLE FONDUE

angerichtet mit Rostzwiebeln

PANIERTES SCHNITZEL VOM SCHWEIN «FIGLMULLER»

serviert mit kaltgeriihrten Preiselbeeren und Pommes frites

GOURMET CHEESE BURGER ,,AMMITALER"

Hausgemachter Black Angus Burger (180g)
mit Fondue, Zwiebeln und Eisbergsalat
serviert mit Pommes frites

PFLANZLICHER PULLED BURGER @

mit Europdischem Soja an geschmackvoller BBQ-Marinade
belegt mit frischem Lattich und Grillgemise

serviert mit Pommes frites

FUR UNSERE U14 GASTE

KLEINES PANIERTES SCHWEINSSCHNITZEL
mit Pommes frites

PASTA NAPOLI
mit Reibkase

DESSERT

AMMITALER MERINGUES MIT RAHM
mit Vanilleglace und Rahm

LAUWARMER SCHOKOLADENKUCHEN MIT RAHM

mit Hagenbuttensorbet und Rahm

ZITRONENSORBET ODER ZWETSCHGENSORBET
mit einem Schuss Wodka oder Pflimli

KAFFEEGLACE
mit Espresso Ubergossen und Rahmhaube serviert

WARMER APFELKUCHEN MIT RAHM

mit Vanilleglace und Rahm

Alle Preise in CHF und inkl. gesetzlicher MwSt.
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SOFTGETRANKE

COCA-COLA, COCA-COLA ZERO,
RIVELLA ROT / BLAU, RAMSEIER
SUSSMOST, FANTA ORANGE,
FUSE-TEA (ICE-TEA LEMON)

RHAZUNSER, ARKINA

SAURER MOST

ALPINESSE
TONIC / LEMON
FEVER-TREE GINGER ALE

MICHEL ORANGENSAFT / TOMATENSAFT

LURISIA LA NOSTRA ARANCIATA
LURISIA IL NOSTRO CHINOTTO

BIER

FELDSCHLOSSCHEN HOPFENPERLE
FELDSCHLOSSCHEN HELVETIC
VALAISANNE PALE ALE
FELDSCHLOSSCHEN BRAUFRISCH
SCHNEIDER WEISSE
FELDSCHLOSSCHEN ALKOHOLFREI

FELDSCHLOSSCHEN ZITRONE 0.0%

APERITIFS

MARTINI BIANCO (VOL. 15,5%)
CYNAR (VOL. 16,5%)
JAGERMEISTER (VOL. 35%)
CAMPARI (VOL. 23%)

WARME GETRANKE

KAFFEE, ESPRESSO, TEE,
OVOMALTINE, CAILLER LE CHOCOLAT

DOPPELTER ESPRESSO

MILCHKAFFEE

CAFFE CORETTO
Grappa Brunello (Vol. 41 %)

KAFFEE FERTIG
mit 4 cl Batzi (Vol. 37.5 %)

KAFFEE SCHUMLI-PFLUMLI
mit 4 cl Pflimli (Vol. 37,5 %)
und Schlagrahm

KAFFE SHORTHANDER
mit 2cl Whiskey (Vol. 40%),
2cl Highlander (Vol. 17%)
und Schlagrahm

Alle Preise in CHF und inkl. gesetzlicher MwSt.

33 cl Flasche 5
35 cl Flasche 5
50 cl Flasche 68
49 cl Flasche 68
20 cl Flasche 5
20 cl Flasche 5
27.5 cl Flasche 5
30 cl offen 5
27.5 cl Flasche 6.5
30 cl offen 5.5
33 cl Flasche 6
50 cl Flasche 8
33 cl Flasche 5
33 cl Flasche 6
4cl 5
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SCHAUMWEIN

PROSECCO RUGGERI DOC, ARGEO Ciipli 8
Prosecco, Veneto, Italien 75d 52

Blumiges Bouquet, Zitrus- und Birnenaromen.
Am Gaumen spritzig, reiche Perlage, sehr erfrischend und ideal als
Apéritifwein.

SCHAUMWEIN

ALKOHOLFREI
DREI FREUNDE ROSE 0.0% cophi 9
Pinot Noir, Rheinhessen, Deutschland 2023 75d 56

Mit einem besonders schonenden Verfahren wurde der Alkohol langsam
entzogen. Das Resultat ist ein Roséwein mit null Prozent Alkohol, aber
vollem Geschmack und spritziger Sdure. Die Leichtigkeit und fruchtige
Frische machen den Drei Freunde Rosé Null zu einem sommerlichen Aperitif
und vielseitigen Speisebegleiter.

WEISSWEIN

KREBS & STEINER CHASSELAS 75d 52
WEINGUT KREBS & STEINER, TWANN
Chasselas, Kanton Bern, Schweiz 2024

Dieser Chasselas widerspiegelt auf wunderbare Weise den Charakter und die
Personlichkeit des Terroirs, auf dem er gewachsen ist. Der kalkhaltige Boden
verleiht dem Chasselas seine lebendige Frische. Ein leichter Wein - frisch,
fruchtig mit knackiger Sdure und sehr animierend.

FENDANT LES FLEURS AOC 7,5d 54
Chasselas, Caves Rouvinez, Sierre, Wallis, Schweiz 2023 /2024

Helles Gelb mit leicht grau-griinen Tonen.
Duft von Reben- und Lindenbliiten, mineralisches Extrakt von Feuerstein und
Silex.

EPESSES AOC LE REPLAN 1dl 9
Chasselas, Union Vinicole de Cully, 7d 54
Lavaux, Schweiz 2023 / 2024

Helle strohgelbe Farbe. In der Nase reife weisse Friichte, reichhaltig und
anhaltend. Am Gaumen rassig, reichhaltig, kraftig und nachhaltig.

YVORNE AOC GRAND CRU 75d 62
Chasselas, 1ler Grand Cru Clos de la George, Chablais,
Waadt, Schweiz 2023 / 2024

Es ist ein fruchtiger, harmonischer Chasselas, dessen feines Bouquet an
Feuerstein und bliihende Linden erinnert.

CH. LICHTEN PETITE ARVINE AOC 1a 9.5
Petite Arvine, Caves Rouvinez, Sierre, 75d 59
Wallis, Schweiz 2023

In der Nase Aromen von griinen Zitronen, rosa Grapefruit und
Glyzinienbliten. Am Gaumen markanter, fruchtiger Wein mit kraftiger
Saure, die durch die Susse schon aufgewogen wird. Leicht salziger, langer
Abgang.

VIOGNIER, DOMAINE DES EVOUETTES 75d 58
Viognier, Cave des Rois Marco & Frangoise Grognuz,

Chablais, Wallis, Schweiz 2023

Fruchtige Aromen mit Noten von Aprikosen und Weinbergpfirsich. Im
Gaumen gehaltvoll und sehr prasente Friichtenoten, im Abgang
langanhaltend.

PRA BIANCO, BIANCO DEL TICINO DOC 1dl 8
Chardonnay, Sémillon, Pinot Nero, Sauvignon blanc 75d 54
Guido Brivio, Mendrisio, Tessin, Schweiz 2023 / 2024

Geschmack nach Apfeln und Birnen, begleitet von blumigen Nuancen.
Frischer und fruchtiger Geschmack. Weich, zart und voller Harmonie.
Angenehmer Abgang mit Struktur.

ROSE
NEZ NOIR, AOC VALAIS, DOMAINE ROUVINEZ 1dl 8
Merlot, Syrah, Gamaret, Wallis, Schweiz, 2022 / 2023 75d 52

Schone Intensitat und Leuchtkraft, in der Nase 6ffnet er sich mit Aromen von
wilden Waldbeeren wie Himbeere und Erdbeere. Zarte exotische Noten wie
Mango und Passionsfrucht. Im Gaumen mit bemerkenswerter Frische.

Ein Wein von grosser Fille, sanft, vollmundig und mit Ausdauer.

Alle Preise in CHF und inkl. gesetzlicher MwSt.



